
  
 

 

 

  

 

 

 

 

Nuestra Carta 
 

Para empezar 



  
 

 

Paté de Cabracho ……………………………………………….…………….12,00€ 

Croquetas caseras ……..……………………….………………..…….........11,00€ 

Calamares frescos  …………………………………………..…………………….19,00€ 

Ensaladilla rusa tradicional   ........................................................... 11,00€ 

Mejillones vinagreta o picante  .............................................................12,00€ 

Pulpo con patata panadera  .................................................................. 19,00€ 

Queso tierno con avena y tomates …………………….………………….….10.00€ 

Cazuela de langostinos y pulpo  ...................................................... 20,00€ 

Chipirones a la plancha o fritos  .......................................................14,00€ 

Zamburiñas (12 ud ............................................................................... 22,00€ 

Patatas con queso y virutas de jamón  ................................................... 9,00€ 

Patatas dos salsas ……………………………………………………………………8,00€ 

Jalapeños rellenos de queso …………………………...…...................10,00€ 

Pan bao con pulled pork …………………....….………………………….….…3,50€ 

Tacos de gamba con  jalapeños y cebolla encurtida …….……………...3,50€ 

Cachopo vegano ……………………………………………………………………..…18,00€ 

Embutidos 

Jamón Duroc reserva, pan de cristal, tomate, aceite ...........................16,00€ 

Jamón ibérico…………………………………………………..……………………………20,00€ 

Tabla de embutidos .................................................................................. .20,00€ 

Cecina con queso de cabra  ................................................................... 16,00€ 
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Tostas 

Tosta de Salmón Con guacamole, burrata y pesto  ........... 14,00€ 

Tosta de cecina Con cebolla caramelizada y queso de cabra ............ 11,00€ 

Tosta de jamón Con tomate, queso azul y pimientos del piquillo  ...... 11,00€ 

 

Ensaladas 

La de siempre Lechuga, tomate, cebolla......................................7.00€ 

Mixta Lechuga, tomate, cebolla 

Atún, aceitunas, espárragos y huevo cocido …………………………...12,00€ 

Templada Lechuga, setas, 

Crujiente de jamón, nueces, queso de cabra y pimientos ……………….14,00€ 

Especial de la casa Lechuga, tomate, cecina, frutos secos, 

Queso de cabra, virutas de manchego y vinagreta ……………………..15,00€ 

Ensalada de burrata Compota de manzana,                                       

tomates cherry confitados y frutos secos …..…………………..16,00€ 

 

Pescados 
Bacalao a la asturiana ....................................... 20,00€ 

Bacalao al punto con pisto  ............................... 20,00€ 

 



  
 

 

Carnes 
Cachopo tradicional 
Jamón serran0 y queso. (S/p 600g x 18€)   ............................... 18,00€ 

Chuletón de carne roja (20 minutos de espera) ................. .48,00€/Kg. 

Entrecot de carne roja………………………………………..…24,00€ 

Solomillo de carne roja……………………………………….…24,00€ 

Paletilla de cordero ....................................................... 30,00€ 

¼ de cochinillo (para dos personas)……………………….………. 36,00€ 

Magret de pato con pimientos confitados……..............20,00€ 

Costillas de cerdo al horno (1kg aprox)………………...…18,00€ 

Cabrito al horno………………………………………….…..……20,00€ 

Tiras de pollo ..…………..………………………..……9,00€ 

Pierna de lechazo al horno……………………………………..21,00€ 

Cuarto de lechazo……………………………………………..…..52.00€ 

 

Platos de cuchara 
Fabada...........................................................................15,00€ 

Callos (En temporada)……………………………………………………14,00€ 
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Menús especiales para 2  
 

Menú 1  

Paté de Cabracho 
Pulpo con patata panadera 
Entrecot de carne roja 
Postre casero                        Para dos personas .......................................... 55,00€  

Menú 2  
Cecina con virutas de manchego 
Chuletón de carne roja con ensalada 
Postre a elegir                    Para dos personas ............................................ 70,00€  

Menú 3  
Mejillones a la vinagreta 
Cazuela de gambas y pulpo 
Paletilla de cordero al horno 
Postre casero                     Para dos personas ............................................. 60,00€  

Menú 4 
Pan de cristal con jamón y tomate 

¼ de cochinillo acompañado de ensalada 

Postre a elegir                   Para dos personas………………………………………60,00€ 

Menú 5 
Zamburiñas 

¼ de lechazo al horno  

Postre casero                     Para dos personas ............................................. 80,00€ 

Quesos 



  
 

 

Tabla de quesos  .................................................... 20,00€ 

Queso manchego (100 g aprox) ............................... 5,00€ 

Queso la peral (100 g aprox) ................................... 5,00€ 

Cabrales  (100 g aprox) ............................................ 6,00€ 

Gamoneu del Valle (100 g aprox) ............................ 7,00€ 

 

 

Vinos Dulces 
Málaga Virgen .................................................................. 2,00€ 

Romate – Pedro Ximenez ................................................ 2,50€ 

Néctar - Pedro Ximénez................................................... 3,50€ 

Quevedo 10-   Porto.........................................................5,00€ 



  
 

 

Postres Caseros 
Tarta de avellana  ................................................. 5,50€ 

Tarta de queso  ......................................................... 5,00€ 

Tarta de milhojas …………………………….....…….5,50€ 

Arroz con leche ……………………………………………..……4,50€ 

Requesón con nueces y miel ………………..…..………5,00€ 

Natillas …………………………..…………………………..3,00€ 

 

 

Helados 
Copa de helado (turrón, vainilla y nata)  .................................. 6,00€ 

Tarta helada de Whisky ....................................... 4,50€ 

Tarta helada Contesa …………………………………………..4,00€ 

Magnum almendrado ………………………..………..…..2.80€ 

Café Quirós  .............................................................. 4,50€ 

 

 

 

 

 

 

 



  
 

 

Bodega tintos 
Primero de fariña (Toro joven)…………………………………………………..…………….15.00€ 

La media vuelta (Alvarin negro, Cangas)…………………………………………….…….25.00€ 

 

RIOJAS 

Briñal  (Rioja crianza)………………………………………….………..…………..……………12.00€ 

Real agrado (rioja crianza)………………………………………………….…………...………15.00€ 

Oinoz (Rioja crianza)…………………………………………………………………..…………..16.00€ 

Ramón Bilbao (Rioja crianza)……………………………………………………………..……17.00€ 

Lan (Rioja crianza)………………………………………………………………………………….17.00€ 

Lan D-12 (Rioja crianza)………………………………………………………………………….19.00€ 

Viña lanciano (Rioja reserva)…………………………………………………………….…….24.00€ 

Muga (Rioja crianza)………………………………………………………..……………………..27.00€ 

Muga selección (Rioja reserva)…………………………………………………………………41.00€ 

Culmen (Rioja  reserva)……………………………………………………..……………………45.00€ 

 

RIBERAS 

Eloy Escudero Ribera roble)………………………………...………………….………………14.00€ 

Tamaral (Ribera roble)……………………………….………………………..……………..…..14.oo€ 

Protos (Ribera roble)……………………………………………………..………………………..16.00€ 

Trus (Roble)…………………………………………………………………………………………..16.00€ 

Senda de los olivos (crianza)…………………………………………………….………….....20,00€ 

Trus (Crianza)………………………………………………………………………………………..26.00€ 

Matarromera (Ribera crianza)…………………………………………..……………………..27.00€ 

Viña Pedrosa (Ribera crianza)……………………………………..…………………………..27.00€ 

Pago de los capellanes (Ribera crianza)………………………..…………………..………35.00€ 

Trus (Reserva)…………………………………………………………………………………….…………41.00€ 

 



  
 

 

Bodega  blancos 

Marqués de Griñón / Rueda…………………………..………………….14.00€ 

Moscato Dasti / Blanco dulce…………………………………………….16,00€ 

Talla de diamante / Rioja dulce……………………………….………..16,00€ 

Condado de sequeiras /Godello…………………………..…………….15.oo€ 

Eido da fonte/Albariño……………………………………………………..18,00€ 

Danza prima / Alvarin de cangas………………………………..……..21.00€ 

 

Bodega rosados 

Peñascal……………………………………………………………………….…12,00€ 

Real agrado /Rioja……………………………………………...……………14.00€ 

Gurdos /Prieto picudo……………………………………………….……..18.00€ 

Enate /Somontano…………………………………………………….……..19,00€ 

 

Cavas y Sidras 

Sidra natural val de boides…………………………………..……………..3.50€ 

Benjamín de Anna de Codorniu…………………………………………..5.00€ 

Sidra El Gaitero…………………………………………………..……………12.00€ 

Pomarina sidra brut………………………………………………………….16.00€ 

Oriol Rossell reserva…………………………………………………..……20.00€ 

Conde de Haro (Cava brut)……………………………………………..…25,50€ 


